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Amt fiir Veterinarwesen und Verbraucherschutz

Kontrolle des Wareneingangs

Betrieb:
Datum/ . Festgestellte Vorgehens- .
Uhrzeit Lieferant Produkt/e Mingel weise Unterschrift

Kritische Temperaturgrenzen:

Tiefkiihiwaren: -18° C, kurzfristig: -15° C.

Fleisch- und Fleischerzeugnisse: +4° C bis +7° C, kurzfristig max. + 10° C bei
direkter, anschl. Verarbeitung, auer bei Hackfleisch, Gefliigel und Wild.

Molkereiprodukte: Nicht tiber den Temperaturanforderungen des Herstellers,
max. +8° C (siehe Aufdruck oder Warenbegleitpapier).

Teutonenstralle 1

65187 Wiesbaden

Tel.: 0611 89077-0

Fax: 0611 89077-49

E-Mail: Veterinaeramt@wiesbaden.de

www.wieshaden.de



