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Amt fiir Veterinarwesen und Verbraucherschutz

Eigenkontrolle der Kihltemperaturen bei der Lagerung von Lebensmittein
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Kihlraum Saladette | Untertisch 112134/ 1 2 Korrektur? | Name
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Kritische Temperaturgrenzen bei Tiefkiihleinrichtungen: -18° C oder weniger!
Bei ,normaler Kiihlschrankware®; +7° C oder mehr!
Bei Hackfleisch und Geflligel: +4° C oder mehr!
Frischfisch: +2° C oder mehr!
Speiseeis zur alsbaldigen Abgabe: -10° C oder weniger!

Teutonenstralle 1

65187 Wiesbaden

Tel.: 0611 89077-0

Fax: 0611 89077-49

E-Mail: Veterinaeramt@wiesbaden.de

www.wieshaden.de



